Le Programme du 26me semestre 2009 (sous réserve de modifications)

Tous les détails horaires, prix, points de rendez-vous et programmes des animations
sont régulierement précisés et rappelés sur le site.
Vous étes également avertis de toute information complémentaire ou modification par mail
(pensez a vérifier votre adresse aupres de Nathalie si vous ne recevez pas les informations)

o ""Oenotourisme en Provence' 86 €
Theéme : Techniques nouvelles et traditionnelles de Vendange,

Visite pédagogique et ludique du Domaine Saint-André de Figuieére : découverte des vignes,
dégustation en cave et buffet campagnard. Cueillette des raisins sur quelques rangs
Déplacement collectif en bus départ de Saint Laurent du Var et de Cannes

Domaine Saint-André de Figuiere - 83250 Lalonde Les Maures

o Déjeuner ''Richesses régionales' 75 €
Theéme : Agneau & légumes oubliés

De retour dans nos assiettes, notre ami Frédéric Ramos qui nous a accueillis de nombreuses
années durant a La Jarre dans le vieil Antibes, nous recoit a Monaco. Nous revisitons nos
classiques régionaux avec beaucoup de plaisir dans un cadre luxueux et une ambiance
sereine. Des vins d’excellence sont sélectionnés pour vous ravir d’un accord parfait « Mets
&Vins ».

Dégustation + repas gastronomique — 13 h 00

Novotel - 16 boulevard Princesse Charlotte - Principauté de Monaco

) "'3 jours a Bordeaux "

Oui, vous avez bien lu ! bien qu'il en coiite au Président de l'admettre : "il y a de trés grands Crus Classés
aussi en région bordelaise ! ...et pas seulement grdace au bois noble !"

le voyage vers le bordelais se fera en avion ou en voiture, collectif ou individuel, ce sera a la convenance
de chacun, mais un point de rendez-vous sur place (a un lieu précis pres de 1’aéroport de Bordeaux) au
petit matin du vendredi 9 octobre, pour initier ce séjour avec des déplacements locaux en bus, cette fois
intégralement collectifs (ce confort choisis, dans un soucis de partage des frais équitable et de convivialité
respectée, permettant d’éloigner tous risques liés a un exces de breuvage local : on évite ainsi de devoir
jouer d’un pseudo pipo insonore devant un public récalcitrant, entierement vétu de bleu, et de toute facon
peu mélomane et encore plus rarement épicurien !

Visite de chdteaux avec dégustation de grands crus classés : Graves, Pessac Léognan, Sauternes,
Médoc, St Emilion, Pomerol...et des haltes touristiques pour se restaurer et se balader dans Bordeaux
(un peu de culture historique et architecturale)

Avion + Bus + Hotel + Visites chiteaux + dégustations + repas prix en cours de calcul

) Soirée ''Auguste Escoffier'' 60 €
Theéme : Verticale de Savenniéres : différents millésimes entre 1992 et 2007
Menu selon proposition du chef en salle réservée

Lycée Escoffier - Chemin Brecq - 06800 Cagnes sur Mer

o Soirée ' Visite des caves de I’Hotel de Paris 2 Monaco " 30€
Rendez-vous sur place a 10 h 00 - Déplacement individuel ou covoiturage

o Soirée ''Diner Vignerons' 60 €
Théme : Le Jura, I’Arbois a I’honneur avec le Domaine de la Pinte

Menu spécial « Champignons » concocté par Alain Llorca

Dégustation + repas — 19 h 30

Café Juana by Llorca - La pinéde - 06160 Juan les Pins



o Sortie '"Escapade en Italie" prix a définir
Theéme : Dolce Acqua

Balade touristique et aenologique, visite d'un Moulin a huile...

Déplacement collectif en bus avec 2 rendez-vous de départ

Visites + Dégustation + Repas

La suite du programme déja planifiée :

- Samedi 12/12//09 : Repas ''Déjeuner de gala sur les remparts du vieil Antibes'' 95 €
Theme : les vins de féte

A découvrir un menu spécialement concocté par le chef Christian Morisset

Dégustation + Repas - 19 h 30

Restaurant « Le Figuier Saint-Esprit » - Les remparts - 06600 Antibes

- 19/01/10 : Soirée ''Auguste Escoffier"' 55€
Theéme : a préciser et Menu selon proposition du chef en salle réservée

Dégustation + repas — 19 h 30

Lycée Escoffier - Chemin Brecq - 06800 Cagnes sur Mer

- 13/02/10 : Sortie ''Visite dans les Coteaux varois'' 90 €
Visite et dégustation du Chateau Margiii et buffet campagnard

Visite et dégustation au Domaine Saint Baillon

Déplacement collectif en bus + Dégustation + Buffet

- 17/04/10 : Repas ''Dégustation au Mirazur" 90 €

- 30/04/10 : Soirée ''Repas Vignerons'' 55€
Theéme : Dualité des expressions : Blanc de chez Dupasquier pour la Savoie et

Rouge du Domaine de Maels pour le Languedoc

Dégustation + repas - 19 h 30

Restaurant « Lou Fassoun » - Grasse

Les projets en cours de programmation :

e week-end en Val d'Aoste proposé pour les 4+5+6 juin 2010, ses lacs, ses glaciers, villages et
chateaux

e week-end en Roussillon les 12+13+14 mars 2010 : 3 jours avec visite de la Vallée de I’ Agly,
Rivesaltes, Banyuls, Collioure Port-Vendres, St Cyprien, Canet, les Massifs des Corbieres, de
Canigou...
Programmé au printemps 2010 pour raisons évidentes de météo ; Déplacements locaux collectifs
en bus.

e week-end en Sud-ouest pour le second semestre 2010, avec le Jurancon, le Madiran...

® une série d'ateliers au Domaine des Maels sur tout le millésime 2010 : taille (en hiver, janvier-
février), pompage, travail en verre (mai-juin), vendanges, travail en cave et pijage (septembre-
octobre), assemblage : cuves et barriques (janvier), et mise en bouteille

Renseignements - Réservations :
www.franckthomas.fr - 06 45 50 50 70 - association@franckthomas.fr
Inscrivez-vous au plus vite !

Certaines soirées ou voyages sont en nombre de participants limité




